Menus proposés* au Cercle mixte de Sathonay-Camp
Semaine 25
Déjeuner DATE Diner RESERVATION
Bruschetta chévre miel a 15-juin Salade piémontaise nature
Boulettes de beeuf sauce tomates = Cuisse de poulet w
Spaghetti Gnocchis
Haricots verts Duo de courgettes
Laitages/fromages E Laitages/fromages 48
Créme dessert pistache Tarte
Verrine avocat tomate pois chiche 16-juin Houmous &
Escalope de dinde panée = Cordon bleu = En ligne sur notre
Poélée campagnarde aux lardons Poélée de penne site internet :
Pommes rissolées Haricots plats https://www.cercle-
Laitages/fromages 4] Laitages/fromages 48 ] mixte-sathonay.fr
Eclair / Glace Salade de péches
Salade de radis et de concombre & 17-juin Salade composée e eean
Cheeseburger ou Fishburger A = Cuisse de lapin
Frites Patate douce
Julienne de légumes Navet
Laitages/fromages EE! Laitages/fromages 4]
Opéra Beignet chocolat noisettes
Salade de ceeur d'artichauds et jambon cru  |-& 18-juin Meédaillon au surimi
Paélla £ = Osso bucco
Riz Polenta
. Lavage ou desinfection
Brocolis des mains ohligatoire
Laitages/fromages ] Laitages/fromages as ]
Créme catalane Gauffre
Salade de gésiers A 19-juin HORAIRES
Filet de lieu sauce béarnaise DE PASSAGE
Brunoise de légumes DEJEUNER :
Pomme de terre vapeur ETAT MAJOR
Laitages/fromages m DE 11H30 A 12H30
Paris-Brest ST I;GE
20-fuin FORMATION
EGM
DE 12H30 A 13H30
DINER :
DE 18H30 A 19H30
21-juin VOTRE AVIS NOUS
INTERRESS|

(*)Les menus proposés peuvent varier selon les approvisionnements ou si des impératifs de service l'imposent.

LEGENDE
sio | Agriculture Biologique
erp| § Ecolabel Péche Durable
- - Le Cercle Mixte s’engage
v | Produit végétarien contre le gaspillage
- alimentaire.
LR |3 Label Rouge Vous aussi prenez part !
~ ) N Prenez du pain uniguement
AGISSONS FM | & Label Fait Maison si vous avez l'intention de le
- - manger. Vous avez une
At VF | = Label Viande de France petite faim? Demandez &
- notre équipe de vous servir
BBC| & Label Bleu Blanc Coeur uneqpoﬂion adaptée

Ccrclc mixte de Sat|10na5~CamP : cmgscrcstauration@gmai[.com ou Parté]éphonc au 0437 85 205)



